Macédoine de légumes

mayonnaise

Salade de coeurs de palmier

tomate
| |
| |
| |
| |
| |
| |
| |
| |
| |
| |
d
5 |
Brie

~ LE MENU DE LA SEMAINE _
>

Semaine du 6 au 10 novembre 2023

MARDI .

Salade de lentilles bio |

Salade de pommes de terre

Haricots verts bio sautés

Petit suisse sucré

Carré frais

Eclair a la vanille

T g R
AT ST TN

MERCREDI

Salade verte Iceberg

Endive aux noix

Choucroute garnie*

(sans viande : choucroute végétale)

Compote de pommes bio

Ananas au sirop

R
Scolarest

VENDREDI

e T

Salade Coleslaw bio |

Artichauts a la parisienne

Sauté de poulet sauce

creme

(sans viande : colin creme de légumes)

U .

Riz bio pilaf

o s e

Chanteneige bio w
Tomme blanche

Mousse au chocolat

Fromage blanc creme de

Marrons
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~ LE MENU DE LA SEMAINE _ Sclarest
N

Semaine du 13 au 17 novembre 2023

MERCREDI JEUDI VENDREDI

Betteraves mais vinaigrette Y‘

Brocolis vinaigrette

TR

‘Taboulé bio oriental

Concombre bio bulgare' Salade deriz bio “

Salade de pates

Salade mexicaine Salade iceberg

Sauté de veau marengo . )
Chili con carné

(sans viande : chili sin carné)

|

|

I

Omelette bio sauce tomate i

tomate) i
|

I
I
I
|
|
: (sans viande : quenelles natures sauce
I
I
I
|

I |

| |

| |

i Carottes persillées Pates fusilli bio E Blé pilaf

| |

| |

Lo e | e e
T k C T
i i Yaourt aromatisé i Vache qui rit

l / I |

| | |

i i Emmental i Fromage Le Roussot

L e P

Gateau brownie & creme Flan chocolat

Fromage blanc coulis de fruits

anglaise
e 1 ] rouges !
4 I
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Boulettes de boeuf buffalo

(sans viande : boulettes de soja)

St Nectaire (AOC)”

Yaourt sucré

Flan vanille nappé caramel

Mousse au chocolat

~ LE MENU DE LA SEMAINE _
>

Semaine du 20 au 24 novembre 2023

MARDI

Rillettes de thon

(Euf mayonnaise

ROti de dinde a la creme

(sans viande : hoki sauce citron)

Brocolis bio

Fromage fondu

Blche du Pilat

Gaufre liégeoise

MERCREDI

Gratin de pétes blo

montagnard au potiron

(fromage a tartifeltte)

C®
Scolarest

VENDREDI

Feuilleté au fromage

Filet de poisson sauce

homardine

Haricots verts bio

Petit suisse aromatisée

Brie

Compote pomme banane

Cocktail de fruits

e J
4 )
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a %,
LE MENU DE LA SEMAINE _ Scolarest
>

Semaine du 27 novembre au ler décembre 2023

. WNDI . MARDI MERCREDI

r & —' g *

' Chou blanc bio & raisins ! Salade verte

I |

| |

I |

| Macédoine de [égumes : o o

! | I Carottes rapées vinaigrette

: mayonnaise I

S d

1

| |

I |

! Saucisses de porc* | . Escalope de volaille au jus

| |

: (sans viande : roulé végétal) : (sans viande : emincé végétal au jus)

| |

L ___________________________ g

e

|

l gy

i Puree de courgettes Riz bio au curcuma Semoule bio

I

|

L e -

[T “: : i )

' Fromage Petit Louis ! Emmental ' Camembert bio (AOC) ! Yaourt bio a lavanille ==+

I | | I

I | | I

| Coulommiers | Verre de lait ! Yaourt aromatise | Edam

] e i

o ": L |

| i+ Compote pomme abricot | Flan vanille |

| | | | . .

' Moelleux au chocolat ! | ! Fruit de saison

i i Mirepoix de péches i Liégeois chocolat i

L _____________________________ JI | |

4 )
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