
               

    MENUS DECEMBRE 2023 

             
 
 

 

Le chef vous propose :  
 

 
 
 

MERCREDI 6 
 

Crêpe au fromage 

 

Colin doré au beurre 

 

Haricots verts sautés 
 

Milk shake aux fruits exotiques  
& biscuit 

  

MERCREDI 13/12 
 

Chou blanc bio mimolette 

 

Raviolis aux légumes gratinés 
 

 
 

Tomme noire 
 

Mousse au chocolat 
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MERCREDI 20/12 
 

Terrine de saumon sauce cocktail 

 

Escalope de volaille crème de 
spéculoos 

(sans viande : paupiette du pêcheur sauce nantua) 
 

Pommes noisette & ketchup 
 

Carré chocolatier 
Clémentine & papillotes 

 
 

Tributaire des arrivages et vigilants sur la qualité, certains produits de ce menu sont susceptibles d'être remplacés 
* plat à base de porc (proposition de remplacement)  

 

 

 
  « Selon l’article R.112-14 du décret du 17 avril 2015, la cuisine centrale met à disposition un repas sans les 14 allergènes 

réglementaires qui s’intègre dans le dispositif déployé par votre établissement. Merci d’orienter toute personne intéressée vers 

votre service de restauration pour en bénéficier. »                                                                                                                                                   

REPAS DE NOÊL 


